Unsere traditionellen Tapas und Hauptgerichte = 2

Werden tdglich frisch zubereitet. :

Entdecken Sie die Welt der Tapas und i

Probieren Sie die Vielfalt und Reichhaltigkeit ,
Der spanischen Kiche.

Neben einer Vielzahl von schmackhaften Tapas

Finden Sie hier auch eine f‘{

Auswahl an Hauptgerichten, erlesenen Weinen 3

und naturlich unseren hausgemachten Sangria. fi

Entspannen Sie und machen einen kleinen ,Urlaub’
In herzlicher Atmosphdre bei einem guten Glas Wein,
leckerer spanischer Kiiche und Live-Gitarrenmusik.




‘Tapas - “Vorspeisen - Starters

Queso Espanol

Spanischer Kdse - Cheese from Spain

Jamon Serrano -
Schinken Serrano - Serrano ham

Alcachofas a la plancha -
Artischockenherzen gegrilt - Griled Artichoke hearts

Chorizo frito con Tomate -
Pikante Paprikawurst in Tomatensauce - Chorizo Sausage with tomato sauce

Albondigas con Tomate- - -

Hackfleischbdlichen in Tomatesauce - Minced Meat with tomato sauce

‘Tortilla espanola de ‘Patata o de Chorizo -+
Kartoffelomelett wahlweise auhmit Paprikawurst - Potato Omelette /with sausage

‘Patatas bravas
Rostkartoffeln mit Knoblauch - Roast Potato with Garlic

‘Datiles con beicon -3+
Datteln im Speckmantel - Bacon-Wrapped Dates

Croquetas de ‘Pollo 0 de Jamon ;-
Hdhnchen oder Schinken -kroketten - Chicken / Bacon croquettes

‘Pimientos de Padronm fritos

Qebratene Paprika aus Padron - Roast Peppers from Padron Region

‘Peperoni a la Plancha con ajo -
Qegrilte Peperoni mit Knoblauch - Gilled pepperoni with garlic

Chorizo a la ‘Plancha -
Paprikawurst pikant gegrillt - Chorizo Sausage grilled

Pichitos de Pollo a la plancha -
Zarte Hdhnchenspie Be gegrillt - Tender chicken skewers grilled

‘Bollitas de Pollo fritto con chili -2+
Hahnchen Bdllchen mit Chili - Chicken balls with chili

Oliven -3 Spanische Oliven
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‘Tapas - “Vorspeisen - Starters

(Calamares a la ‘Romana
Calamares gebacken - Baked Calamares

Chipirones a la Plancha
Baby-Cdlamares gegrillt - Griled Baby Calamares
Gambas al Ajillo

Qarnelen im Pfannchen - Shrimps in Garlic

Gambas a la ‘Plancha

Garnelen gegrilt - Griled Prawns

Gambas rebozados
Garnelen im Teigmantel gebacken - Baked Prawns

Sepia a la Plancha
Tintenfisch gegrilt - Grilled Squid

Jalapenos relleno con Queso -

Jalapenos geftillt mit Kdse paniert - Jdlapenos stuffed with cheese breaded

(Croguetas de ‘Bacalau -+
Kabeljau kroketten - Cod fish croquettes

Croguetas de Espinacay Queso -

Spinat- und Kdsekroketten - Spinach and cheese croquettes

‘Empanadillas de Atun / Pollo / Vegetal -
Teigtaschen mit Thunfisch / Hdhnchen / Vegan - Tuna / Chicken /Vegan Pasty

Mauslitos del Mar fritos -
Surimi gebacken - Baked Crab Meat

‘Boguerones en Vinagre
Sardellen eingelegt - Pickled Anchovies

‘Boguerones fritos (Klein & knusprig gebacken)

Sardellen gebacken - Baked Anchovies

Sopa de Pescado
Fischsuppe - Fish Soup

Gazpacho Andaluz

Kalte Gem(sesuppe - Cold Vegetable Soup
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- PAELLA -

ab 2 Personen / min two persons

‘Pae“a de Marisco X[KQX3 %y ab 2 Personen / min two persons 18,90 €

pro Person
Spanisches Nationdlgericht per person
Reispfanne mit Meeresfriichten

und Gemlise

Spanish saffron in
fused rice with seafood
and vegetables

‘Paella de Carne -, 16.90 €
» ; : pro Person

Spanisches Nationdlgericht per person

Reispfanne mit verschiedenem

Fleisch und Gem(ise

Spanish saffron in

fused rice with meat

and vegetables

‘Paella Vegetariana -2-, 15,90 €

- S pro Person
Vegane / Vegetarische Paella per person

Reispfanne mit verschiedenem
Gemlise

Spanish saffron in
fused rice with vegetables




Pescados - Fischspezialitaten - Fish-Specialities

ab 2 Personen / min two persons

CBI anca - (FISChSpeZIO|I+O+) ab 2 Personen / min two persons 17.90 €

pro Person
Pescado ala Vasca per person
Fischpfanne baskischer Art in
WeiBweinsauce

mit Garnelen & Kartoffeln

Fisch Special From

The Basque Region
N
Zal‘leela 3 (FlSChSpeZIOh'I'O'I') ab 2 Personen / min two persons 18,90 €
De Pescado y Marisco pro Person
per person

Fischpfanne mit Meeresfriichten

dazu Reis

Seafood And Fish

Specidlity With Rice

cl)escaao cvari aaa 3 (FiSChSp‘OHe) ab 2 Personen / min two persons 26,90 €
De Pescado y Marisco pro Person

per person
Verschiedene Fische gegrillt und gebacken
mit Reis und sdlatgarnitur

Seafood mix Fish
Specidlity with Rice and Salad



“Pescados - Fischspezialitiaten - Fish-Specialities

Calamares a la Romana - 17,90 €

Gebackene Calamares mit Salat & Alioli

Baked Calamari with Salad and Aioli

‘Langostinos a la Plancha 23,90 €

Gegrillte Riesen Garnelen mit Salat und Alioli

Grilled Big King Prawns with Salad and Aioli

‘Langostinos peladas - 26,90 €

Geschdlte Riesen Garnelen mit
Krduter-Knoblauchsauce,
Reis & Sdlatgarnitur

Peeled Big King Prawns with
Herbs-Garlic Sauce, Rice und Salad

Mar y Monte

27,90 €

Riesen Garnelen & Lammkoteletts

mit Grillkartoffeln

Big King Prawns & Gigot Lamb Chops

and Potatoes




Pescados - Fischspezialitaten - Fish-Specialities

Fritura de Pescado con Epsalada -

Gemischter Fischteller gebacken
mit Sauce & Salatgarnitur

Mixed Fried Fish Platter

with sdlad and Sauce

‘Plato ,Andalucia“ con papas -

Fischteller nach Art des Hauses
vom Grill mit Grillkartoffeln & Sauce

Grilled Fish Platter with griled

Potatoes and Sauce

Mero Blanco a la Plancha -

Qegrilltes Steinbeisserfilet mit
Krdutersauce, Grilkartoffeln
Und Sdlatgarnitur

Grilled Sea Bass With Herb Sauce
And griled Potatoes and Salad

Merluza ,a la Romana“ - -

Gebackener Seehecht mit Reis,
Krdutersauce und Salatgarnitur

Baked Hake with Rice, Sauce and Salad

O €

24,90 €

18,90 €

17,90 €



Pescados - Fischspezialitaten - Fish-Specialities

Salmon a la Plancha --.. 22.90 €

Gegpillter Lachs an Brandysauce
mit Reis & Salatgarnitur

Griled Salmon In a Brandy Sauce
With Rice and Sdlad

Pez espada a la Plancha 24,90 €

Gegrillter Schwertfisch mit
Knoblauchmarinade , Kartoffeln
und Sdlatgarnitur

Griled Swordfish with Garlic Sauce,
grilled Potatoes and Salad

Merluza a la Plancha con Ensalada 17.90 €

Gegrillter Seehecht
mit Krdutersauce und Sdlat

Grilled Hake with Salad

‘Fischplatte a la Chef - ab 2 Personen pro Person 29,90 €
Fisch & Meeresfrichte mit Beilagen und Salat

Fish & seafood with side dishes and salad



Carpes - Fleischgerichte - Meat-Specialities

Chuletas 0e Cordero 26,90 £

Qegrillte Lammkoteletts mit
Grilkartoffeln und Salatgarnitur

Griled Lamb Chops With
Salad and Potatoes

“Pechuga de Pollo a la Plancha - 17.90 €

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit
Zitronensauce, Grilkartoffeln
und Salatgarnitur

Grilled Chicken with Potatoes,

Sdlad and Lemonsauce

Solomillo de Cerdo al Vino Tinto ---- 21,90 £

Schweinemedaillons in Rotweinsauce
mit Gemdise und Reis

Pork Meddllons in a Redwine Sauce,
Vegetables and Rice

“Pinchos Morunos 18,90 €

Schweinemedaillons am Spie 3 mit Paprika,
Zwiebelstreifen, Grillkartoffeln
und Salatgarnitur

Spitroasted Pork medallions on
skewers with peppers,
onion strips, grilled potatoes

and Salad




Carpes - Fleischgerichte - Meat-Specialities

,Cordobés” Parrillada de Carne - 21,90 £

Fleischplatte vom Grill mit
Sdlatgarnitur & Grillkartoffeln

Griled Meat Platter with Salat
and griled Potatoes

Pechuga de ‘Pollo Empanado con Patata - 16,90 €

Hahnchenbrustfilet paniert mit Kartoffelecken und Salatgarnitur
Baked Chicken with Salad and roast Patatoes

‘tnsaladas - Salate - Salao

‘Ensalada Espanola 13,90 €
con Atun o Jamon Serrano o Queso Espanol -

Spanischer Sdlatteller mit Tunfisch
oder Serrano Schinken oder Spanischer Kdse,
Ei, Oliven und Salatmix

Spanish mixed Salad with Tuna or Ham
or Cheese, Egg and Olives

‘Vegetariano / “Vegano - 15.90 €

Vegetarisch / Veganer Teller mit Gemlse und Kartoffel-Spezidlitdten
Vegetarian / Vegan plate with vegetables and potato specidlties



“Postres - Nachspeise - Dessert

Crema (Catalana -- Coco -+

Vanillecreme nach Katdlanischer Art Kokosfruchteis in seiner

natirlichen Schale mit Schokobldttchen

Créme Caramel Coconut Ice Cream
6,90 £ 7.80 £

Schoko-1loco -
Schokoladen-Kuchen mit Vanileeis

Chocolate cake with Vanilla icecream

7,50 €
Naranja - ‘Limoy -
Orangenfruchteis Zitronenfruchteis
in seiner nattirlichen Frucht in seiner nattirlichen Frucht
Orange fruit ice cream Lemon fruit ice cream
in its natural fruit in its natural fruit

7.80 € 7,80 €




“Postres - Nachspeise - Dessert

Platano Flambeado - Platano con Helado -.-.-
Flambierte Banane Bananensplit
dazu Eis mit Vanile Geschmack @
/)
o
Banana flambé o " Banana Split
on® W E
8.50 € 7.80 €

JHelados variados -

Gemischte Eis Variation mit Schokoladensauce & Sahne

Assorted Ice Cream with Chocolate Sauce & whipped cream

7,80 €

Heisse Getrianke - Cafe - Capuccino - Cortado .o

‘Kaffee 2.80 €
‘Espresso 240 €
Capuccino -« 3.90 €
Qatte Macchiato 3,90 €
Tee (diverse Sorten) 3.50 €
Heife Schokodrink ps . 3.90 €
‘Bom Boy - (Espresso mit gezuckertem Milch) q!\\\ \/)7 3,90
Carajillo (Kaffee mit Schuss) -, — 1,50 €
Cortado (Espresso mit Milch) y = p / 2,90 €
‘Kaffee Andaluz .- (Belmonte) — 5.20 €
y para la digestion les ofremos 2|
‘Licor de f}fierbas . Krduterlikor / schnaps sl[3 oder trocken 3,90 €
Orujo Trester / Grappa 3,90 €

Sambuca, ‘Wooka, Jagermeister, Ramazotti ... 390 €



